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Concepte de seguretat alimentaria (OMS)

“'accés a aliments innocus i nutritius en quantitat suficient”

Food Security (Seguretat dels aliments)
“Garantia de que els aliments no causen dany al consumidor quan es
preparen i/o es consumeixen d’'acord amb |'Us a que es destinen”

Food Safety (Innocuitat dels aliments)

N Generalitat de Catalunya
Ageéncia Catalana
LY de Seguretat Alimentaria




Concepte de la ciutadania

= El concepte de seguretat alimentaria inclou aspectes com
innocuitat, qualitat, valor nutritiu, autenticitat, efectes
sobre la salut, frescor, puresa, aixi com consideracions
etiques i mediambientals.

= La principal demanda no és el risc zero sino la informacio
fiable i la confianca.

Estudis:

0 Agence fédérale pour la Sécurité de la Chaine alimentaire (Bélgica)

0 (EXElJSCR)SObre percepcions socials de la seguretat alimentaria a Catalunya
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Temas especificos

Sudan 1 / Para Red
Avian Influenza
Animal Health Strateqg
TSE in Goats
Approved Establishme
BSE

GM Food & Feed
Animal Transport
Rapid alert System
Movements of Pets
Training Strategy

Mision . cral

'

La finalidad del enfoque comunitario integrado de la seguridad alimentaria es garantizar un elevado
nivel de seguridad alimentaria, salud animal, bienestar animal y fitosanidad en el interior de la
Unidn Europea gracias a la aplicacion de medidas coherentes «de la granja a la mesa» y un
seguimiento adecuado, al tiempo que se asegura el funcionamiento efectivo del mercado interior.
Més...

Ny

Autoridaw To=aopea de Sequridad Alimentaria (EFSA)

Noticias

Animal Health - Diseases

Avian Influenza: Commission proposes updated measures aimed at
preventing epidemics

Today the European Commission adopted a proposal for a Directive establishing
updated EU-level measures on the control of avian influenza.

Press Release (258-04-2005)

New Community measures for the control of Avian Influenza (29-04-
2005)

p Read more

Special Topics - Training Stategy

® “Better Training for Safer Food" is a new initiative of the Cormmission aimed
M at organising a Community (EU) training strategy in the areas of food law, feed
law, animal health and animal welfare rules, as well as plant health rules,

Comisario

Markos Kyprianou

Asuntos intermacionales

Organizaciones
Codex

Condiciones de
Importacion

Animales de Compafiia ¥
Bienestar Animal

Ampliacién

Acuerdos

Discursos
Comunicados de prensa

Publicaciones
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EUROPA > European Commission > DG Health and Consumer

Protection > Overview

Temas especificos

Influenza aviar
Bluetongue

Estrategia
zoosanitaria

EET en cabras

Establecimientos
autorizados

Establecimientos de
terceros paises

EEB

Alimentos y piensos
modificados
genéticamente
Transporte de
animales

Sistema de Alerta
Rapida
Desplazamientos de
animalg; de

Mision general

a finalidad del enfoque comunitario integrad®
de la seguridad alimentaria es garantizar un
elevado nivel de seguridad alimentaria, salud
animal, bienestar animal y fitosanidad en el
interior de la Uni6én Europea gracias a la
aplucacbn de medidas coherentes «de la granja

La aplicacio
desarrollo de a

Paffa garantizar sistemas eficaces de contrd

evaluar el cumplimiento de las normas

comunitarias en los ambitos de la seguridad y la

calidad de los alimentos, la salud y el bienestar

animal, la alimentacion animal y la fitosanidad, ya
%2 en el interior de la UE como en terceros

en relacion con sus exportacione -

Importacién
Animales de Compania
y Bienestar Animal
Ampliacion

Acuerdos

Discursos
Comunicados de
prensa
Publicaciones

.95




Principals reptes per a les
administracions publiques

J Protegir la salut dels consumidors

] Garantir la confianca dels ciutadans i dels mercats

» Interior
> Global
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Concepte de seguretat alimentaria

A Catalunya
0 Garantia d'innocuitat (prioritari)

0 Resposta a expectatives legitimes dels ciutadans i de la
societat

= Adequacio a les qualitats o caracteristiques esperades
| a altres expectatives

= Informacio i confianca
= Lleialtat de les transaccions comercials
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ULTIMOS DATDS DE LA CRISIS ALIMENTARIA...

Los alimentossi

guen bajo sOSpecha |

El165% de los esparioles desconfia de los productos que consume

B Arminda Rosales

Mas dc la mitad de los cspaioles,
un 65%, desconfia de 108 alimen-
10s que consume, siendo ¢l sector
de la produccidn pnimaria, prin-
cipalmente la ganaderia, cl quc
menos garantias ofrece a siete de
cada diez consumidores,

Estos son algunos de los datos
quc recoge el nltimo estudio ela
borado por la Confederacion Es-
panola dc¢ Organizaciones de
Amas de Casa, Consumidores y
Usuarios (Ceaccu).

La crisis de las vacas locas, 1a_

conminacion del aceite de onujo,

ia presencia dc dioxinas en la car- -

ne de pollo, Ja utilizacion de hor-
monas y antibidticos para ¢l en-
gorde fracdulento del ganado y de
animales de granja son algunos de
fos escandalos gue han: despentado
¢l recelo de los consumidorcs, ca-
da vez mas mentalizados del fuer-
1e vinculo existente cntre salud y
alimentacion,

Lagunas en la normativa. Eses
escandalos tambien han dejadoal
descubierio lagunas importantes
en la normativa comunitaria. co-
mo las carencias de métodos para
canfrolar 13 yzlubndad de los ali-
mcntos ¥ 'a escusa coordinacion
entre fas diferentes Administra-
crones Ante 1a slarma, las autori-
dadcs han empezado a reaccio-
nar, inroducicndo anucvos orga-

nos de control y normativas, co- .

mo la obligstoriedad de etiguetar
la carne y ¢l pescado, .
A pesar dc cstas imiciativas,

stele de cada dicz cspaioles de-

nuncizn que la informacidn del
etiquctado de los alimentos “no es
clara” y seis de cada diez critican
la ausencia de dates identificat;-
ves impoctantes cn [os alimentos
frescos vendidos al pesw, cumo
carne, fruta o pescado. Esta falta
de informacion explica que la
reaccidn mayoritaria sea no com-
prar. Eneste sentido, ¢) S8% de las

10preguntas sobre sequridad en la alimentacidn

personas consultadas admaticron

‘haber dejado de consumircarne de

ternera durante los meses que su-
ccdieron a la deteccion de vacay
Incas on Espaia. De ollos, solo ¢l
20% asegura haber recuperado sus
hibitos anteriares.

Nuevos casos de ‘vacas locas”.
Pese a la creencia de que [os me-
scs criticos ya han pasado, perio-
dicamentc se siguen registrando
nucvos casos de encefalopatia
espongiforme bovina. Ayer mis-

mo. la Junia de Castilla y Lean
detectd una res sospechosa de pa-
decer ¢l mal dc las vacas locas en
une explotacion de Matilla de Ar-
zou (Zamora). Lares afeciada es
de raza frisona, tienc sicte afios ¥
ha sido alimentada con harina de
cchada y pienso eompuesto. De
confirmarse este casa, snpondria
el tercero cn la provincia v efeva-
ria 8 60 el nimero de animales
afcctados en Esparia, tras la de-
teceidn ¢l sabado del octavo caso
en Astunas -

1. ;Por qué la seguridad alimentaria es un dere-
cho de los ciudadanos? Esta reconocido en la Cons-

rcion y es uno de los principios csencisles de la-

Union Europea.

2. ;Qué cambios ha habido a raiz de las altimas
crisis? Ahora es obhgatorio etiquetar la carne vel
pescado. Se hun creado la Agencia Espafiola de Sc-
puridad Alimentana y la Oficma Alimentaria v Vele-
finara Europea

3. ;Cémo se controla ia seguridad alimentaria® A
través del método “anilisis de riesgos” se evalaa ¥
gestiona-¢l peligro. Adermnis, cstan fa Red de Alerta
Alimentaria y la Red de Vigilanci Eptdemioldgicay
dc control de las Enfermedades Transmisibles.

4. ;Por qué es una responsabilidad en cadena?
Porque interviencn todos los eslabones de la cadena

. abmentana: desde ¢l productor de las matenas pri-

mas y la indusiria, hasta la manipulacian, veniy y
consuma de unalimento, pasando por ¢l transporte
y ia distribucion. | 75

5. ;Qué es)a trazabilidad? Consiste cn poder seguir
¢l rastro de un producto “de 1a granja al tenedor™

6. ;Cémo se aplica el principio de precaucion?
Prohibiendo fabricar, distribuir o importar un pro-
ducto hasta conocer todos los datos, :
7. ;. Qué hacen las empresas para mejorar la se-
guridad? Elanilisis de pehgros y control de puntas
¢rilicos.

8. i Qué es la Agencia Espanola de Sepuridad Ali-
mentaria? Un drgano de control, que se creari en es-
tctimestre y que instard actuaciones cjecutivas, coor-
dinard y ascsorara a las Administraciones.

- ;Qué organismos eurvpeos de contral Y f$Cxo-
ramieato existen? El Comité Cientifico, la Oficina
Alimentaria Veteninaria y 1a futura Agencia Europea
de Sepuridad Alimentaria,

0. _En qué consiste el derecho a la informacién?
En conocer lg realidad on situaciones de crisis Y saber
las verdadceras caracteristicas del alimento quescvaa
consumir,



18.09.2008 pag. 38 EL PAIS

La larga
marcha por

¢l buen nombre
de un pais

L PATS, Madrid

El escindalo de 1a leche infantil
contaminada con  melamina
(una resina afiadida como cspe-
sanie al producto por un mayo-
rista) es ¢l Gltimo de una cadena
de crisis que, peribdicamente,
cmpafia la Imagen de Chlns co-
mo un pais fabricante de produc-
tos. Desde juguetes o medica-
mentos, las alertas sca un goteo
continuo que ¢| Gobierno dé Pe-
kin, pesc a sus campafias de Ins-
peccidn masive y ke amenaza de
pena de muerte para los defrau-
dadores, no puede detener. Sélo
en octubre de 2007 hubo més de
700 detenidos por fraude ali-
mentaric.

» Juguetes. En agosio de 2007,
la muitinacional Mattel se vio
obligada & reticar del mercado
mundial 18.2 millones de jugue-
tes porgue la pintura usada por
su proveedor chino tenia unos
niveles de plomo superiores al

6.000 bebes intoxicados y 3 muertos gsstzz
por una leche adulterada en China  gstemes

(une subcontrats de una subcon-

Sndal s AR iis B e

Yres nifos afectados por i leche contaminad

a con melamina en un hospital de Wuhan, en b provinda de Hebel (China). /assocario n;ns
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26.04.2008

LA VANGUARDIA

Sanidad pide que no se consuma
ningun tipo de aceite de girasol

Detectados hidrocarburos en una partida procedente de Ucrania

CELESTE LOPEZ
Madrid

El Ministerio de Sanidad pidi6 ayer
a los ciudadanos que se abstengan
de consumir cualquier tipo de acei-
te de girasol al haberse detectado
partidas adulteradas. A rengl6n se-
guido, Sanidad informé de que lain-
gesta de este aceite adulterado no
conlleva un riesgo para la salud ya
que los procesos de refinado del
aceite “sitiian la contaminacion en
los niveles minimos”, indican desde
el ministerio que dirige Bernat So-
ria. Sanidad justifica su decisién en
“el principio de precaucion”.
Fuentes del Grupo Borges infor:
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:- RuralCat - La comunitat virtual agroalimentaria 1 del mon rural :

RuralC“

Divendres, 25 de gener d= 2008

Noticies

Pagina 1 de 2

Catalunya és la primera regioé agroalimentaria europea

guadre,

Font: MEC

Claster
Catalunys
Liombardia
Danmark
Andalusia
Emilia-Romagna
Vlaams Gewes:
Bretagne
Veneto
West-Nederland
Pays de la Loire

1272007 oan Segons dades d'un informe ce |'Observator de
C usters Europeu {CSV) de !"Escola Econdmica &’Estocolm,
Catalunya s la primera regid agrozlimentaria suropes, seguida de
mo't 2 prop per Liembardia.

Per elzaborar 'estudi, ='han seleccionat 38 clusters, =nwre ells els
de les industries agraries {primera transformacio agricolz} i 2
de l2s indGstries alimentaries [transfermacio daliments).

De 'a suma resulzant, s'apreciz gue Catalunya és la primera
regio agroalimentaria europes, com &5 veu en &l segient

Agraries Alimentaries Total Agrifood

26.434
15.293
10.740
28.247
9.438
5.562
2.840
8.488
20.973
2.944

103.066
107.806
76.203
51.801
63.745
64.903
67.83C
62.162
45.787
61.321

129.500
123.099
86.943
80.042
73.183
71,465
70.670
70.650
66,760
64.265

A més, Catalunya ocupa 'a segena posicio 2n e/ ranquing de clisters agricoles europeus i zambe
en =l d'indastries de transformacioé d'aliments, seguida per Andalusiz i Llombardia,

respectivament,

alunya
a
nentaria




Responsabilitat compartida

AUTORITATS
SANITARIES

Supervisio del
sistema

OPERADORS APPCC

Principals responsables de
la seguretat alimentaria
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El mite del control final

Els problemes de seguretat alimentaria es solventen
amb una bonainspeccio en les industries alimentaries

AIMN Generalitat de Catalunya
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Seguretat alimentaria = Salut alimentaria
(Control sanitari dels aliments)

Salut
Alimentaria

N Generalitat de Catalunya
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CONSUM

SANITAT £y
VEGETAL

SEGURETAT

ALIMENTARIA

ALIMENTACIO
ANIMAL

MEDI
AMBIENT

BENESTAR
ANIMAL
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SEGURETAT

ALIMENTARIA

ANIMAL
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Ambits d’intervencio en seguretat alimentaria

- Alimentacié animal

e Sanitat animal i zoonosis
e Medicament veterinari

e Benestar de los animals
e Sanitat vegetal

« Contaminacio ambiental
e Gestio i valoracio de residus

- Etiquetatge i informacio al
consumidor

 Nutricio humana
« Control sanitari dels
aliments

-
-
ry
.

Produccio agraria
i
Industries
agroalimentaries

Politiques
mediambientals

Proteccio dels
consumidors

Salut
publica

Ageéncia Catalana
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Objectius i indicadors prioritaris en seguretat

alimentaria
S4| Avaluacio de riscos
Confianga
Regulacio normativa
Exposicio - R
Informacio, sensibilitzacio
i promocio de practiques
correctes
Prevalenca

Compliment normatiu

Autocontrol

|
U

Mercats

Vigilancia i control oficial

Sistemes d’intercanvi
d’informacio i alerta

Comu nicacio

N Generalitat de Catalunya
Agenc:a Catalana
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La seguretat alimentaria en el marc de
la Unio Europea
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Ageéncia Catalana
w47 de Seguretat Alimentaria




Un repas a la historia

0 Anys 50:
= Garantir 'abastament desprées de la segona guerra mundial.
= Manca d’harmonitzacio (Normes estatals)

0 Anys 60:

= Riscos de tuberculosi i parasitosi. Primeres normes
d’harmonitzacid d'intercanvi d’animals i carns fresques
(Directrius 64/432 i 64/433)

- Desenvolupament de la PAC: Garantir la autosuficiencia
alimentaria
a Anys /0:
= Fi dels problemes d’abastament

= Augment de la produccid i de I'is de quimics (adobs, pesticides,
additius)

= Primeres normes LMR

Ageéncia Catalana
V7 de Seguretat Alimentaria



Un repas a la historia

0 Anys 80:

= Superproduccio (ex:Excedents de mantega)

- Augment de la utilitzacido d'hormones a la cria de bestiar i
prohibicio al 1985

= Primer diagnostic de BSE en Bovins a UK (1986)

= Entrada d’Espanya i Portugal a la Comunitat (1986)
0 Anys 90:

= Associacio BSE i vMCJ (1996)

= Crisi de les dioxines a Belgica (1999)

Ageéncia Catalana
LY de Seguretat Alimentaria



Crear una politica comu de seguretat
alimentaria

{ Generalitat de Catalunya
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Politica europea en seguretat alimentaria

Crisis alimentaries dels anys 90
Politiques comunitaries
(Salut Publica, proteccié consumidors, PAC, mercat interior)

N/
Decisid de crear una politica comu de seguretat alimentaria

N/
Llibre Blanc de Seguretat Alimentaria

(Document comu (1999) 719 de 12/1/2000

Ageéncia Catalana
LY de Seguretat Alimentaria



Llibre Blanc de Seguretat Alimentaria
Objectius

= Descriure un conjunt d‘accions necessaries per a
completar i modernitzar la legislacio de la Unio
Europea en I'ambit de I alimentacio.

= Garantir una millor aplicacio de la legislacio i aportar
mes transparencia als consumidors.

= Garantir un alt grau de seguretat alimentaria.

Ageéncia Catalana
+ de Seguretat Alimentaria



Llibre Banc de Seguretat Alimentaria

Llibre Blanc de Seguretat Alimentaria

N/

Reglament (CE) num. 178/2002 del Parlament Europeu i
del Consell, de 28 de gener de 2002, pel qual
s'estableixen els principis i els requisits generals de
la legislacio alimentaria, es crea la Autoritat Europea
de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius
a la seguretat alimentaria

AIMN Generalitat de Catalunya
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32002R0178:ES:NOT

Els principis i requisits del nou marc de Seguretat
Alimentaria

Proteccio
de |la salut

Analisi

Principi de
del risc

precaucio

De la granja
a la taula

Assessorament
cientific
Independent

Autocontrol

Transparencia Tracabilitat

Ageéncia Catalana
LY de Seguretat Alimentaria



El procés d’analisis de risc i les seves interaccions

Avaluacio del risc

« Identificacié i caracteritzacié del perill
* Valoracié de I'exposicid
* Caracteritzacié del risc

Gestio del risc

Prioritzacid
de problemes

Identificacid
de les solucions
possibles

Comunicacio del risc

Seleccido de
les solucions

= Habilitacié de recursos
‘necessaris .
* Desenvolupament
de regulacions
= Vigilancia, control oficial
correctes '

N

AT Generalitat de Catalunya
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Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria
http://www.efsa.europa.eu/
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Nou marc de seguretat alimentaria a la UE

EVALUACIO | COMUNICACIO DEL RISC

AUTORITAT EUROPEA DE SEGURETAT ALIMENTARIA (EFSA/AESA)

)

GESTIO DEL RISC }

OAV

DGSANCO BESANEE)
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El nou marc de Seguretat Alimentaria a la Unio
Europea

Reglament (CE) nim. 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell,
de 28 de gener de 2002, pel qual s'estableixen els principis i els requisits
generals de la legislacio alimentaria, es crea la Autoritat Europea de
Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat

alimentaria

AN
Paquet d’'Higiene

R. 852/2004 > higiene dels productes alimentosos
R. 853/2004 > especifica d’higiene dels aliment d’origen animal
R. 183/2005 > higiene dels pinsos

R. 882/2004 > control oficial de pinsos, aliments, salut i benestar
dels animals

R. 854/2004 > especifica de control oficial dels productes
d’origen animal destinats als consum huma

Agéncia Catalana
\\!lw} de Seguretat Alimentaria



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CELEX:32002R0178:ES:NOT

El marc de Seguretat Alimentaria
a Catalunya

> Llei 18/2009, de Salut Publica
(Llei 20/2002 de seguretat alimentaria)
( creacio de I’ACSA)

> Llei 14/2003, de qualitat agroalimentaria

Ageéncia Catalana
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Base de dades de legislacio ACSA

/> Base de dades de legislacié - Windows Internet Explorer _]5[5]
‘ : | R

] 3~ E) ~ = ~ > Pagina + (O} Herramientas ~

: -
I} Generalitat de Catalunya A A A contacte Castellano [cercar | [E i—
¥ www.gencat.cat

Ternes Serveis Generalitat Catalunya

Agencia Catalana de Seguretat Alimentaria

L'Agéncia

Avaluacio de riscos

Gestio de riscos

» Pla de seguretat alimentaria

« Legislacié
Inici > Gestid de riscos > Legislacid

- Base de dades de legislacidé

alimgntavia Base de dades de legislacié
- Actualitat Normativa Imprirneix

- Notes de normativa d'anys anteriors

» Comissions i grups de treball Podeu accedir a la normativa mitjangant els menuds desplegables o a través del cercador Avis legal Com fer cerques
; situat a la dreta.
» Informes d'estadistiques i enquestes g s S : S
Disposicions generals b Condicions generals per a establiments | + Base de dades sobre legislacio e
» Unié Europea rodGetEs Inici = Imprimeix £
» Organismes internacionals Etiguetatge 4 Denominacions especifiques i Hovetats

Ultimes 20 publicacions
Alimerits bl S ¥

» Perills biologics de la cadena Auxiliars de tabricacio 4 Cortaminants  residus + I E
Cerca avangada

Comunicacié de riscos

alimentaria

» Perills quimics de la cadena alimentaria Produccid primaria 4 Subproductes animals +
» Autocontrol: APPCC, tracabilitat i GPCH ola
» Al-lergies i intolerancies alimentaries Zoonosis i agerts zoondtics Vi Envasos. Material en contacte amb alments 1 ralitat de Catalunya

- 2 s v Butlleti Oficial de
» Etiquetatge, presentacié i publicitat _M_ e
» Dietetics, complements i nous aliments

Fortal de la Unid

» Additius alimentaris i materials de E‘fn 21 Eumpea sobie _'J
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Autocontrols i controls oficials
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Autocontrols

0 Els operadors economics son els responsables de la
seguretat dels aliments que produeixen, elaboren o
distribueixen.

0 Autocontrol: Conjunt de mesures o practiques que
serveixen per eliminar o reduir el perills relacionats amb
els aliments a nivells acceptables per tal de garantir la
seguretat alimentaria.

Ageéncia Catalana
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Autocontrols. APPCC

0 Els operadors de les empreses alimentaries i de
pinsos han de garantir, mitjancant la implantacio
d’autocontrols basats en la metodologia de I'Analisi
de perills i punts de control critic (APPCC) que els
productes que elaboren, transformen o]
distribueixen son segurs.

(Reglament CE num. 852/2004, de 29 d'abril de 2004 relatiu a la
higiene dels productes alimentaris)

Ageéncia Catalana
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Autocontrols. APPCC

O Autocontrol

Conjunt de metodes |
procediments que han
d'aplicar les persones
titulars de les empreses
per garantir la innocuitat i
a salubritat dels
productes que elaboren

a APPCC

Sistema que identifica,
avalua i controla els
perills significatius

Ageéncia Catalana
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El sistema d’APPCC

(] Esta basat en la ciencia i €s sistematic. Identifica perills especifics i
mesures per al seu control. Permet avaluar perills i establir sistemes
de control.

3 Es centre en la prevencio en lloc de confiar principalment en I'analisi
del producte. S'adapta als canvis.

3 Exigeix una plena implicacio de la direccio i treballadors, aixi com un
enfocament multidisciplinari.

dAbans d‘aplicar 'APPCC a qualsevol establiment s’han d'implementar
els prerequisits.

Ageéncia Catalana
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Principis de '"APPCC

HYRUY SR

Deteccio perills

Deteccio punts critics de control
Establiment limits critics (apte — no apte)
Vigilancia punts critics de control

Mesures de correccio

Verificacio dels principis anteriors
Documentacio i registres

2N
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El sistema d’APPCC, eines d’aplicacio i interpretacio

3 Els sistemes d’APPCC no son un substitut per a altres requisits
d’higiene alimentaria, sind una part d’'un paquet de mesures
d’higiene alimentaria que han de garantir aliments segurs.

[ Abans d'aplicar I'APPCC a qualsevol establiment s’han
d'implementar els prerequisits.

Ageéncia Catalana
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Que son els PREREQUISITS

Establiment
Sl
Estmers .

0 Son les Practiques i Adopcis de
condicions necessaries Octerminacs s comectore:
abans i al llarg de la it Compravacis
implantacid del sistema Ansisi e perits o

APPCC, que son essencials
per a la Seguretat
Alimentaria, d'acord amb els
principis generals d’'Higiene

TRESLATE S e e ives

Alimentaria i altres codis de [ comser e raiges

practiques de la Comissio

del Codex Alimentarius Mt § dlesimfeceid

Control de plagues §

Proreguisits

Practiques
correctes
d'higiene

aftr=s animals

registne

Tragabiiitat

Cantroi

e provesdars

Formacic
o= personal
i capacitado
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Autocontrols. Prerequisits

0 Prerequisits: Condicions i practiques correctes que eviten
la introduccio d’agents perillosos de forma directa o
indirecta, per a la produccié d’aliments segurs.

0 Quan els prerequisits aconsegueixen l'objectiu de controlar
els perills a I'aliment, d'acord amb el principi de
proporcionalitat, hem de considerar que s'han complert les
obligacions establertes en les normes, i no hi ha necessitat
de continuar amb l'obligacié de crear, aplicar i mantenir un
procediment APPCC.

0 Hem realitzat el primer pas del procediment APPCC (analisi
de perills), i no hi ha necessitat de desenvolupar altres
principis d'APPCC.

2 —
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PREREQUISITS elaboracio

0 Separats del Pla APPCC
0 Durant els disseny o instauracio APPCC
0 Especific de cada establiment

O Documentats i verificats

0 Estructurats com a plans u H =

s —
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Prerequisits

Pla de control de l'aigua
Pla de neteja i desinfeccid
Pla de control de plagues i altres animals indesitjables

Pla de formacio i capacitacio del personal en seguretat
alimentaria

Pla de control de proveidors

Pla de tracabilitat

Pla de control de temperatures

Pla de manteniment d'instal*lacions i equipaments
Pla de control dels al*lergens

Pla de control de subproductes

e 0 B

O O '
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Autocontrols. Flexibilitat

0 Les activitats de les empreses alimentaries i les seves
dimensions son molt diverses. Els requisits relatius a
I’APPCC han de ser prou flexibles per poder aplicar-se en
totes les situacions, com a les petites empreses.

0 Principi de flexibilitat: a vegades no es poden
identificar punts de control critic, i en ocasions les
practiques higieniques correctes poden substituir el
seguiment dels punts critics.

2
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Autocontrols. Flexibilitat

0 Segons les caracteristiques de |'establiment agroalimentari, la
instauracio dels autocontrols pot basar-se en la implantacio
d'un sistema APPCC i d'uns prerequisits, elaborats
especificament per a cada establiment, o bé pot basar-se en
'aplicaci6 d'una Guia de practiques correctes d'higiene
(GPCH) basada en els principis de I'APPCC.

0 Limits de la flexibilitat: Analisi de perills, valorar si amb
'aplicacio de prerequisits puc evitar que s'incorpori un perill a
un procés. Diagrama de flux.

Ageéncia Catalana
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Autocontrols. Flexibilitat

Sistemes equivalents al APPCC: Gestio de riscos
sota procediments permanents

0 Correctes practiques d’higiene i prerequisits
0 Guies de Practiques correctes d’higiene

0 Guies generiques d’APPCC

Ageéncia Catalana
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Flexibilitat en I'aplicacio de les obligacions de
paquet d’higiene

Direccion General de
Sanidad & de los Consumidores

Comisicn Europen

DOCUMENTO DE TRABAJO DE LOS
SERVICIOS DE LA COMISION
relativo a la comprension de determinadas

disposiciones sobre flexibilidad previstas en
el paquete de higiene

Directrices para las autoridades
competentes

http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir1306/doc33430.html

N Generalitat de Catalunya
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Autocontrols. Guies de Practiques Correctes
d'Higiene (GPCH)

0 Son instruments per a desenvolupar i promoure I'autocontrol
en la cadena alimentaria

O La seva aplicacio ha de donar compliment a les normes
d’higiene i als requisits d'autocontrol. SGn una combinacio de
bones practiques higieniques i elements basats en I'APPCC.

O Poden ser aplicades a qualsevol sector alimentari

Ageéncia Catalana
7! de Seguretat Alimentaria
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Autocontrols. GPCH

Caracteristiques de les GPCH:
3 Elaborades pel sector de manera voluntaria

3 Validades per I'autoritat competent (procés de reconeixement
oficial)

3 L'aplicacié d'una GPCH reconeguda té caracter voluntari

[ Serveixen com documents de referéncia per a I'administracio,
I'empresa i els consumidors

3 Permeten un guiatge en l'aplicacio del principi de flexibilitat

| Generalitat de Catalunya
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Autocontrols. Guies generiques d‘aplicacio del
sistema d’APPCC

Caracteristiques :

[ Suggereixen perills i controls comuns de certs establiments i
ajuden a I'equip d’APPCC durant I'elaboracio del seu
procediment.

[ Els operadors han de ser conscients que hi poden ser
presents altres perills que no es poden pronosticar en una
guia generica; per exemple relacionats amb la disposicio del
seu establiment o amb el procés que s‘aplica.

3 Quan s’usa una guia generica hi ha la necessitat d’'un examen
addicional.

Ageéncia Catalana
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El sistema d’APPCC, eines d’aplicacio i interpretacio

 Direccio General de Salut i Proteccio del Consumidors: document
guia d’APPCC sobre I'aplicacio de procediments basats en els principis
de I'APPCC i facilitacio de la implementacio dels principis de 'APPCC en
certs establiments alimentaris (16/11/2005).

3 “L'autocontrol als establiments alimentaris. Guia per a l'aplicacio de
'autocontrol basat en el Sistema d‘analisi de Perills i Punts de Control
Critic”. ACSA 2004.

"La tracabilitat a Catalunya. Claus per a la seva implantacio i control.
DAR, Dept. Salut, ACSA...2005".

dFullets sobre prerequisits (APS 2008).

Ageéncia Catalana
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Departament de Salut
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laiel > Ambits d'actuacs > Brofessionals du 1o salut > Salut alimantina » Censalls | racomanasions de salut alimantina
Servels | tramits x ;
Els autocontrols als establiments alimentaris: Els prerequisits

Ambits d'actuaciod

MArmMalx
» Ciutadans | cutadanes lenarimeix

w Professionals de la salut
D Activitat fisica La produccd d'aliments segurs per al consum humé requereix una sobda base de condicions | practiques higsbniques que evitin la introduscid d'agents penllosos, l'augment de |3 drrega

microbeoldgica o 'acumulacid de residus | altres agents quimics o fisics en els aliments, de forma directa o indirecta, Aquests practques

proporcionen I'entorn basic | les condicions necassines per & Ja producad d'shiments segurs, | &5 conencen amb &l nom de Prerequisits, A la

P Biodtics & Catalunya bibliografia també es poden trobar altres denomnacions com “plans de recolzament” o "plans generals d'higeens”,

P Gunes de practca cline

P Ambdit professional

L'Apéncia de Proteccid de 1a Salut ha preparat, en collaboracié amb la Deputacio de Barcelona, 'Agéncia de Salut PGblica de Barcelona, la
Federacd de Municipis de Catalunya 1 I'Associacd do Municipes | Comarques de Catalunya, una sérse de fullets informatius sobre els
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P Protocols | plans & actuacid
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01. Pla de control de l'aigua
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TOPGING 2 10 VIOENOI MAsR 02, Pla de neteja | desinfeccid

P Irterrupci6 voluntatia de I'embards 03. Pla de control de plagues | altres animals indesitjables
P Malaltios de 'aparell circulatorl 04, Pla de formacit | capacitacié del personal en seguretat alimentania
P Oncologia 05. Pla de control de proveidors

06. Pla de tracabilitat
07. Pla de control de temperatures

} Planficacid santans

¥ Salut alimentdria 08. Pla de manteniment d'installacions | equipaments
P Salut als barrs 09, Pla de control dels al-lérgens
P Salut arndientsl 10. Pla de control de subproductes
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Guies de practiques correctes d'Higiene

Els EEMM de la UE han de fomentar I'elaboracié de GPCH fer difusio i
fomentar I'Us.

Actualment, existeixen dotze GPCH reconegudes oficialment a
Catalunya.

Guua

mq lod s

: ::::

.r'duq'.r,.n lime l
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http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc33392.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc32719.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc32644.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc16863.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc17542.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc33921.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc33703.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc33677.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc33782.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc32925.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc17494.html
http://www.gencat.cat/salut/acsa/html/ca/dir2967/doc17279.html

GPCH - Guies en fase d’elaboracio

U 0 E"Es =

L, S| (W (W

Hi ha 21 GPCH en fase d’elaboracio dels segiients sectors:

Albergs i cases de colonies
Complements alimentaris
Aus de corral de posta en el sol

Aus de corral de posta a | aire
lliure

Produccio i comercialitzacio d’ous
ecologics

Cunicola

Bovi de carn

Equi

Escorxadors d’aus
Escorxadors de conills

O 00000 D0O0O~@Do

U O

Forns de pa

Pastisseries

Hortofructicola de IV gamma
Produccid oleicola ecologica
Producciod oleicola

Restaurants

Cuina al buit

Elaboracié de formatges artesans

Explotacions fructicoles de fruita
dolca

Centrals fructicoles
Mercats municipals sedentaris
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G ulda de practiques correctes

d'higiene a les exXplotacions
lleteres de bestiar bovi




ANNEX X M'ACULLO A AQUESTA GUIA

Jo, en/na amb DNI , responsable de |'explotacio
amb NIF/CIF , ubicada a l'adrega
de la poblacié de . m'acullo a la GUIA DE PRACTIQUES
CORRECTES D'HIGIENE A LES EXPLOTACIONS LLETERES DE BESTIAR BOVI, per la qual cosa em comprometo a
‘complir els requisits preestablerts a la meva explotacio.

| perqué aixi consti, signo aquest document a , el dia del mes de de l'any

-

Signatura:

Responsable:

uia de practiques correctes d'higiene a les explotacions lleteres de bestiar bovi




&

(SUJIA

DE PRACTIQUES CORRECITES
D'HGIENE PER A LES BEXPL OTACIONS
LI ETERES DE BESTIAR OVI I CABRUNM

Generalitat 3
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Controls oficials
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Controls oficials, obligacions i regulacio

0 Els estats membres de la UE: vetllar pel compliment de Ia
legislacio alimentaria i controlar i verificar el seu compliment,
mitjancant sistemes de control oficial

0 Els operadors alimentaris :col*laborar amb les autoritats
competents i notificar tots els establiments sota els seu control (
registres), aixi con disposar de les autoritzacions pertinents a la
seva activitat

0 La Comissio efectua auditories generals i especifiques en els
estats membres. Tambe efectua controls comunitaris en tercers
paisos. FVO
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Activitats de control oficial, Reglament 882/2004

0 Examen dels sistemes de control de les empreses i dels
resultats

0 Inspeccio: Instal*lacions, equips, maquinaria, transport aliments i
pinsos, materies primeres, ingredients, coadjuvants i altres

0 Comprovacio de les condicions d’higiene

0 Avaluacio dels procediments de bones practiques de fabricacio,
practiques correctes d’higiene , bones practiques agricoles i APPCC
tenint en compte I'Us de les guies elaborades d'acord amb la
legislacio comunitaria

0 Examen de la documentacio escrita i registres

0O Lectura de valors registrats per instruments de mesura

0 Control , mostreig i analisi per verificar les medicions dels

explotadors de la empresa alimentaria o de pinsos
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Controls oficials

0 La Generalitat de Catalunya té les competencies per
realitzar els controls oficials en les diferents fases de la
cadena alimentaria.

0 Els ajuntaments tenen competencia durant la fase
minorista de la cadena alimentaria.

0 A la ciutat de Barcelona: ASPB, té competencia de totes
les activitats que tenen lloc a |la seva ciutat.
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Intervencions sobre els medicaments veterinaris

0 Controls comercialitzacio medicaments veterinaris

0 Verificacio de I'autocontrol i de les bones practiques en les
explotacions ramaderes (prescripcio y terminis d’espera)

0 Control analitic en granja
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0 Control analitic en escorxador

0 Actuacio policial
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Intervencions sobre plaguicides

0 Controls comercialitzacio i utilitzacio plaguicides

0 Verificacio de I'autocontrol i les bones practiques en les
explotacions agricoles (prescripcio, LMR i terminis
d’espera)
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Documents de vigilancia i control
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http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1351/dd11602/controlplaguicides10.pdf
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1351/dd11541/maquetacioresidus14.pdf
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1540/dd11524/vigilancia_ogm_2005.pdf
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1312/doc13327.html
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1312/doc16759.html
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1312/doc16921.html
http://www.gencat.net/salut/acsa/Du12/html/ca/dir1312/doc16907.html
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